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Меню Новогодней ночи 2015-16


Скай Бар





Welcome





Бокал Советского шампанского


Канапе с ветчиной


Канапе с масляной рыбой 


Канапе с сыром и виноградом





Меню Новогодней ночи 2015-16





FrizanteFreschelloPiu white, Italy, 0,75





Сырная тарелка сервируется крекерами, виноградом, орешками и пикантным медом


  180/190 





Фруктовая тарелка (ананас, апельсин, виноград, киви, клубника) 


400 





Ассорти из брускетт:


 брускетты с авокадо и томатами и брускетты с куриным салатом 


и маринованным редисом 


225/180





Пикантные оливки маринованные в специях 


120





Салат из Моцареллы с клубникой, рукколой и Бальзамическим уксусом


 245





Азиатский салат с куриным филе, стеклянной лапшой и перцем Чили


 250/75











Банкетный зал





Холодные закуски


Мясная тарелка - домашняя буженина, отварной говяжий язык и нежный куриный рулет, подаётся с соусом из хрена	


20/20/20/15


Рыбная тарелка – ломтики слабосоленого лосося и копченой масляной рыбы, подается с оливками и каперсами		


30/20/40/5


Сырная тарелка – три вида сыра, подаются с ароматной курагой,хрустящими крекерами и душистым медом


70/75


Слабосоленое филе сельди с укропом, отварным картофелем и маринованным луком 


50/50/15/10


Крудите из свежих овощей, листьев салата, подается с оливковым маслом с травами и бальзамическим уксусом


100/15


Домашние соленья - квашеная капуста, помидоры Черри, соленые огурчики и черемша 


30/40/30/10


Грибы домашнего соления с ароматным маслом, луком и укропом


100/15


Салат «Сельдь под шубой» 


100


Салат «Оливье» с окороком


100


Салат «Мясной» из  говядины и шампиньонов


100


Фруктовая тарелка – нарезка сезонных фруктов


100/100


Горячая закуска


Блинчики с начинкой из говядины и овощей, подаются со сметанным соусом


 90/30


 Основное блюдо


Жареное филе судака со сливочным соусом с добавлением белого вина и красной икры 


120/50/10


Медальоны из свинины подаются с сливочным крем-соусом


150/50


Оба блюда подаются c жареным картофелем и грибами


100  


Хлебная корзина


Свежие булочки с двумя видами масла - с зеленью и красным перцем 


75/10/10


Десерт


Шоколадное пирожное с мороженым и карамельным соусом


80/ 50/ 30/1





Напитки





Советское шампанское, вино (Итальянское, сухое, красное TiniMontepulcianod’Abruzzoи белоеTiniGrecanicoInzolla), водка





Заварной кофе &Чай, Минеральная вода, Морс клюквенный, соки (апельсиновый, яблочный, томатный)











